Sachstandsbericht: Getreideerzeugnisse, Kartoffelerzeugnisse,
Olsamenerzeugnisse

Das Prasidium der Deutschen Lebensmittelbuch-Kommission (DLMBK) hat sich darauf
verstandigt, iiber den Fortschritt der Beratungen zu den Leitsatzen, die im Fachausschuss
zur Bearbeitung anstehen, auf der Homepage des Bundesministeriums fir Ernadhrung und
Landwirtschaft (BMEL) wie folgt zu berichten:

Ausgangssituation

Der zustandige Fachausschuss 4 ,Getreideerzeugnisse, Kartoffelerzeugnisse, Olsamenerzeug-
nisse" hat sich im Méarz 2023 erstmalig in der neuen Zusammensetzung der aktuellen
Berufungsperiode (2022 bis 2027) zur 11. Sitzung des Fachausschusses getroffen. Der
Fachausschuss ist fur folgende Leitsatze zustandig:

Leitsatze flr Brot und Kleingeback (Neufassung 2021)

Leitsatze fur Feine Backwaren aus dem Jahre 1991 (zuletzt aktualisiert 2010)

Leitsatze fur Teigwaren (Neufassung 2022)

Leitsatze fur Kartoffelerzeugnisse aus dem Jahre 1997 (zuletzt aktualisiert 2010)
Leitsatze fir Olsamen, daraus hergestellte Massen und weitere StiBwaren (Neufassung
2021).

Dem Fachausschuss lagen mehrere Anderungsantrage vor. Aufgrund der fachlichen Dringlichkeit,
des Alters und des Umfangs wurde bereits im Vorfeld entschieden, dass die Leitsatze fir Feine
Backwaren in dieser Berufungsperiode zuerst bearbeitet werden.

Ziele

Der Fachausschuss fiir ,Getreideerzeugnisse, Kartoffelerzeugnisse, Olsamenerzeugnisse" der
DLMBK hat sich zum Ziel gesetzt, zuerst die noch nicht Uberarbeiteten Leitsatze in dieser
Berufungsperiode zu aktualisieren und gleichzeitig neue Antrage zu den aktuelleren Leitsatzen zu
prufen.

In sieben Sitzungen wurde die Neufassung der Leitséatze fiir Brot und Kleingeback in der
vergangenen Berufungsperiode beraten. Sie fand ihren Abschluss in der Veréffentlichung im April
2021. Daraufhin gab es neue Antrage, welche im Fachausschuss in seiner zehnten Sitzung
beraten wurden. Zum einen ging es um die Frage, ob Toastbrétchen generell in einer runden Form
oder auch freigeschoben gebacken werden kénnen. Diese Alternative wurde im Fachausschuss
als nicht problematisch erachtet, sodass dieser Passus in das Anhérungsverfahren gegeben
wurde, welches sich noch in Auswertung befindet. Zum anderen wurde ein Antrag an den
Fachausschuss herangetragen, die Beschreibung von Baguette bezliglich der Porung und den
Einschnitten in die Kruste zu erweitern. Hier ging die Diskussion aber tatsachlich eher
dahingehend, was unter einem charakteristischen Baguette zu verstehen ist, wie die Abgrenzung
zu einem StangenweiBbrot/-brétchen aussehen musste und inwiefern eine Bezeichnung oder ein
Produktname ,Baguette” jeweils diese Erwartungen erflllen kann oder gar bei der
Kaufentscheidung eine Rolle spielt. Auch unter Beachtung, dass angestrebt wird, das franzdsische
Baguette zum UNESCO-Weltkulturerbe werden zu lassen, konnte dieser Punkt nicht abschlieBend
beraten werden und wurde vertagt.

Die Leitsatze fiir Olsamen und daraus hergestellte Massen und SiiBwaren wurden ebenfalls
bereits intensiv bearbeitet.
Die Neufassung wurde bereits Ende 2021 veréffentlicht.

In der neunten Sitzung wurden die Leitsatze fur Teigwaren in einer Neufassung beraten. Diese
Leitsatze wurden ebenfalls in die neue Grundstruktur der Leitsatze gebracht und an diversen



Stellen den aktuellen Gegebenheiten angepasst. Auch hier wurde die Neufassung bereits im
Herbst 2022 veroffentlicht.

In der jingsten Sitzung des Fachausschusses wurde nun begonnen, die Leitsatze flr Feine
Backwaren, inhaltlich die umfassendsten Leitsatze dieses Fachausschusses, zu Uberarbeiten.
Anderungsantrage dazu waren bereits eingegangen, wurden gesichtet und werden nun im
Rahmen der Uberarbeitung entsprechend berlcksichtigt.

Es wird eine Neufassung der Leitsatze geben. Dies bedeutet, dass die Leitsatze an die neue
Grundstruktur der derzeit neu bearbeiteten Leitsatze angepasst werden. Dabei werden
charakteristische Beschaffenheitsmerkmale und Grundztige der Herstellung neu beschrieben und
Rechts- sowie Textverweise aktualisiert. Strukturgeman wird mit den Begriffsbestimmungen
begonnen, wobei hier bereits versucht wird, zu den Leitsatzen fur Brot und Kleingebacke parallele
Sachverhalte entsprechend anzupassen. Sei es beispielsweise die Abgrenzung Brot zu Feine
Backwaren oder auch die Strukturierung und Benennung bei den verwendeten Getreiden.
Weiterhin Bestand haben die Definitionen zu den Fullungen mit diversen kleineren Anpassungen.
Im Anschluss sind einfache Beschreibungen zur Herstellung verschiedener Backwaren geplant,
auBerdem die Benennung typischer Beschaffenheitsmerkmale bei Feinen Backwaren sowie
gegebenenfalls uniblicher Merkmale. Auch im darauffolgenden neuen Abschnitt ,Bezeichnung und
Aufmachung® wird es einen weitestgehenden Abgleich zu anderen bestehenden Leitsatzen geben,
insbesondere auch, was die Abbildungen von Zutaten und die Verwendung von Aromen
anbelangt.

Bei den besonderen Beurteilungsmerkmalen sollen allgemeine Passagen, welche weiterhin
Bestand haben, méglichst tbernommen werden. Gleichzeitig sind aber auch diverse Anpassungen
an neue Entwicklungen erforderlich. Zudem steht eine Gbergeordnete Neustrukturierung beztiglich
der Grundarten an Massen bzw. Teigen im Raum, sodass eine gewisse Systematik erkennbar
werden soll. In diesem Zuge sind einige neue Beschreibungen zum einen bezulglich der
allgemeinen Massen und Teige erforderlich, aber auch bezuglich konkreter Produkte, welche auf
dem Markt etabliert sind und bislang keine Erwahnung in den Leitsatzen gefunden haben. Dazu
gehodren auch fremdsprachige Bezeichnungen bzw. Produkte, welche im deutschen Markt bereits
Einzug gehalten haben. Bis hierhin hat man bereits Grundideen und zentrale Aspekte im Entwurf
festgehalten, welche jedoch zum Teil noch diskutiert werden miissen. Im Anschluss stehen dann
noch die Dauerbackwaren als groBBe Leitsatz-Gruppe zur Uberarbeitung und Strukturierung an.

Im Anhang sollen schlieBlich auch, wie bereits Ublich bei anderen Leitsatzen, geschitzte
Bezeichnungen aufgeflihrt werden, welche selbst nicht unter die Leitsatze flir Feine Backwaren
fallen, sondern Anforderungen aufgrund des Geoschutzes zu erfiillen haben.

All die genannten Punkte wird der Fachausschuss in den kommenden Sitzungen bearbeiten mit
dem Ziel, einen ersten Leitsatz-Entwurf in ein Anhérungsverfahren zu geben.

Bei den Leitsatzen fiir Kartoffelerzeugnisse wurden die Antrage in der zuriickliegenden
Berufungsperiode gesichtet und eingeschatzt. Hierzu wurden bereits parallel weitere
Hintergrundinformationen erfragt, um baldméglichst mit weiteren Aktualisierungen fortfahren zu
kénnen. Eine Uberarbeitung dieser Leitsatze wird zu einem spateren Zeitpunkt erfolgen.

Weitere Schritte

Sobald der Fachausschuss einen kompletten Entwurf der Leitsatze fiir Feine Backwaren
verabschiedet hat, erfolgt ein 6ffentliches Anhérungsverfahren, bei dem alle beteiligten und
interessierten Kreise ihre Anmerkungen in Form von schriftlichen Stellungnahmen beim Sekretariat
der DLMBK abgeben kénnen. Diese Anmerkungen wirden in einer weiteren Sitzung des
Fachausschusses beraten werden und letztlich muss der Fachausschuss einen finalen Leitsatz-
Entwurf als Beschlussvorlage an das Plenum weiterleiten. Sobald das Plenum die Leitsatze mit der
erforderlichen Mehrheit verabschiedet, erfolgt die Rechtsprifung durch das Bundesministerium fr
Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) sowie die Herstellung des Einvernehmens mit dem
Bundesministerium fir Wirtschaft und Klimaschutz (BMWK). Wurden diese Schritte erfolgreich
abgeschlossen, kdnnen die Leitsatze verdffentlicht werden.



Zu der Frage, inwiefern Toastbrétchen auch freigeschoben gebacken werden kénnen, ist eine

abschlieBende Beratung noch ausstehend. Die Beschreibung zu Baguette wird weiterhin im
Fachausschuss diskutiert.

Die Neufassungen bzw. Anderungen von Leitsatzen werden bei entsprechender Annahme im
Bundesanzeiger und im Gemeinsamen Ministerialblatt veréffentlicht.

Stand: 25.04.2023



